RESTAURANTE Y SANGUCHERIA
PERUANA

FOGOOGOY

Bienvenidos a una experiencia gue |los invita a
saborear el Peru a traves de su dern

fusmnando tradicion, Innovacion y una siva cocteleria.



Lajugue/u’a

JUGO SIMPLE | $3.900

Sabores: piha, mango, maracuya,
frutilla, frambuesa 6 chirimoya.

JUGO MIXTO | $4.100

- Berries
Frutilla, arandano y frambuesa.

» Mix de la selva
Frutilla, chirimoya y platano.

« Mdancora tropical
Mango y maracuya.

« Chirilcoco
Chirimoya, naranja y coco.

(/a/ éawa, limonera

LIMONADA TRADICIONAL | $3.900
LIMONADA MIXTA | $4.100

o Pina-Mandarina
» Menta
« Menta-Jengibre

» Menta-Albahaca
« Mango-Albahaca

» Pina-Menta
JARRA LIMONADA 1,75L. | $10.900

Otros Aetreatiblea

CHICHA MORADA 500cc. | $3.900
JARRA DE CHICHA 1,75L. | $8.900
BEBIDA EN LATA 330cc. | $2.100
INCA KOLA 330cc. | $2.900
BEBIDAS 1,5L. | $6.500

AGUA CON/SIN GAS | $1.900




Rlgliee’s
RIGUESSY.

RONDA CRIOLLA 2.0 | $25.900

Causa limena, papa rellena, anticucho
de corazon, papa a la huancainay
chicharrdén de pollo, acompanado de
salsas de la casa.

CANASTA
CROCANTE | $11.900 nNueva receTa

4 tequenos de lomo saltado, 4 empanadas
de aji de gallina y 4 dedos de mozzarella
crocante, acompanado de salsa
huancaina, tartara y maracuya.

TRIO CRIOLLO | $22.900 nueva receTa

Lomo saltado, aji de gallina y arroz
chaufa. Acompanado de salsas de
la casa y tartara.

TRIO DE ANTICUCHOS | $19.900

2 de lomo, 2 de polloy 2 de corazdn de
vacuno, con chimichurri y salsa huancaina.
Incluye 1 agregado a eleccion.

CAMARONES
CROCANTES (12un.) | $14.900

Crujientes ijugosos a la vez, acompanados
de mermelada de pimiento y tartara.

CAMARONES A LA
PARMESANA (12un.) | $14.900 05D

En su clasica version al horno y un
toque de limon.

JALEA NORTENA | $26.900 NuEvA ReceTa

Trozos de pescado, camarones,
calamares fritos y pulpo. Acompanados
de yuca dorada, salsa tartara y sarsa
criolla acevichada.

TRIDENTE MARINO | $24.900

Ceviche del dia, arroz con mariscos
y chicharrén de pescado. Acompanado
de sarsa criolla y salsa tartara.

PIQUEO DON CUCHO | $27.900

Papas bravas, brochetas de polloy
lomo, empanadas de aji de gallina
y tequenos de queso. Acompanado
de salsa tartara, huancaina y
mermelada de pimiento.

PIQUEO PERUCHO | $27.900

Causa limena de camaron, lomo
saltado, arroz chaufa, ceviche de
pescado y chicharron de pollo con
chalaca al aji amarillo.

AGREGADOS: Papas fritas, papas
doradas, papas mayo, arroz blanco,
ensalada surtida, ensalada chilena
o vegetales a la parrilla.

PASTA ALFREDO/PESTO, ARROZ
O PAPAS FRITAS CON:

* Nuggets caseros de pollo | $6.900

* Nuggets caseros de pescado | $7.900
e Carne salteada | $7.900
* Cheeseburger + papas fritas | $7.900

*Incluye bebestible

IMAGEN: Ronda Criolla 2.0



La zona
[2a2era

EL CHORIPOLLO | $10.900

Papas fritas, trozos de 1E)Q||O braseros,
chorizos y dos huevos fritos.

PAPAS BRAVAS | $9.900

Acompanada de salsa brava y
tocino crujiente.

PAPAS

RANCHERAS | $9.900

Tocino crocante, queso rallado, sal
marina, perejil y salsa ranch.

CHORRILLANA
DON CUCHO | $24.900 82 x3

Papas fritas, lomo, pollo, chorizoy
camarones en salsa strogonoff.
Acompanada de 3 huevos fritos.

CHORRILLANA
DE LOMO SALTADO | $19.900 22 x3

Papas fritas, lomo saltado, chorizo
artesanal y 3 huevos fritos.
Acompanada de salsas de la casa.

Cambia a:
Pollo saltado | $18.900

CHORRILLANA
DE CARNE MECHADA | $19.900 222 x3

Papas fritas, carne mechada, chorizo
artesanal, cebolla caramelizada,
champinones y 3 huevos fritos.
Acompanada de salsas de la casa.

NVachoa
e

NACHOS DON CUCHO
PARRILLERO | $13.900 B x2-3

Pollo, lomo y camarones. Todo
a la parrilla con pico de gallo, cubos
de palta y mayonesa de aji ahumado.

NACHOS DE
CARNE MECHADA | $12.900 & x2-3

Carne mechada, cubos de palta,
ﬁlatano maduro, chalaca, sour cream,
ojas de cilantro y mayonesa chipotle.

NACHOS FUNDIDOS | $9.900 & x2-3

Con salsa especial de queso queddar
fundido, tocino y mayonesa chipotle.

QUESADILLA DE CAMARONES
PARRILLEROS | $9.900

Rellenas de queso, camarones a la
parrilla, cubos de palta y pico de gallo.
Acompanadas de guacamole.

QUESADILLA
DE LOMO SALTADO | $9.900

Rellenas de lomo saltado, papas al hilo,
queso mozzarella y salsa huancaina.
Acompanadas de guacamole.

Cambia a:
e Pollo saltado | $8.900

QUESADILLA
DE CARNE MECHADA | $9.900

Rellenas de queso, pico de gallo,
guacamole y mayonesa chipotle.

IMAGEN: Quesadilla de Camarones Parrilleros



-

Ensaladas

-
-
P F
il g AN

B AVAVAAY

IMAGEN: Ceviche Portobello



TIRADITO CHALACO | $11.900

Pesca del dia en finas laminas banadas
con crema cevichera al aji amarillo,
chalaca y palta.

PULPO AL OLIVO | $13.900

Laminas de pulpo banadas con salsa
de olivo, acompanado de palta y
tostadas de masa madre.

PULPO AL OLIVO
ACEVICHADO | $13.900

Laminas de pulpo, choclo, cebolla
morada, crema de aji amarillo y aceite
de oliva, banadas con salsa de olivo.

CEVICHE
A LAS BRASAS | $13.900

Atun ?/ camarones a la parrilla con
cebolla morada, choclo y camote, .
banados con leche de tigre al aji amarillo.

CEVICHE CLASICO | $12.500

Pesca del dia con leche de tigre a la
peruana, acompanado de cebolla
morada, canchita y camote.

Cambia a:
* Mixto | $14.500

CEVICHE CARRETILLERO | $13.900

Pesca del dia con leche de tigre al
rocoto, chalaca, canchita, choclo,
camote y chicharron de calamar.

CEVICHE NORTENO | $13.900

Pesca del dia con leche de tigre al
cilantro, acompanado de cebolla,
choclo, canchita, camote y camarones
al panko.

TRILOGIA DE CEVICHES | $22.900

Ceviche de pescado deldiaen3
leches, en sus versiones rocoto, aji
amarillo y tradicional.

LECHE DE TIGRE | $9.900

Mezcla de pescado, aji, imdény :
aderezo peruano. Pidela en cualquiera
de sus 3 versiones: tradicional,

aji amarillo o rocoto.
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IMAGEN: Pulpo al Olivo
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iAhorg recet /
@ las o505

pTodas incluyenF e

Cambia a camote frito +$.1000

IMAGEN: Sweet Bacon



__Elclub del sindmich

DON LOMO SALTADO | $9.900 POLLO PARRILLERO | $8.900
Lomo saltado, Iechuga, queso fundido, Trozos de pollo a la parrilla con
Eapas al hilo y salsa huancaina. lechuga, tomate, papas al hiloy

N pan ciabatta. mayonesa de aji ahumado.

En pan ciabatta.
LOMO FINO | $9.900

Filete de lomo, tocino, queso gouda DEL PUERTO |. $9.500

fundido, chimichurri y mayo dijon. Pesca del dia, frita o a la plancha

En pan ciabatta. con lechuga, tomate, mayonesa
casera y salsa criolla acevichada.

MECHADA PORTOBELLO | $9.500 En pan ciabatta.

Carne mechada, lechuga, champinones

grillados, queso fundido y cebolla MECHADA GRINGA | $9.500

caramelizada. En pan ciabatta. Carne mechada, tocino crocante,
queso cheddar, aros de cebolla

MILANESA DE POLLO | $8.900 ZEElEClEIS 00 PRl ekl

Laminas de milanesa de pollo, tomate,
palta y mayonesa casera. En pan ciabatta.

Todas incluyen

Papaas FFrutas
Cambia a camote frito +$.1000

IMAGEN: Mechada Portobello



Clasicos
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CAUSA LIMENA | $11.900

Tradicional receta limena, rellena de
pollo, palta y tomate, coronada con
salsa huancaina y huevo duro.

Cambia a:

* Acevichada | $15.900

» Pulpo a la parrilla | $17.900
* Camaron | $12.900

SECO DE VACUNO
CON FRIJOLES | $14.900 =72

Trozos de plateada en seco con frijoles,
arroz blanco y salsa criolla.

ARROZ CON POLLO
NORTENO | $12.900 [0=72

Arroz verde norteno, con truto de pollo,
papa huancaina, palta y chalaca.

LOMO VETADO
A LO MACHO | $16.900

Lomo banado en salsa de mariscos
a lo macho con arroz y papas cocidas.

TALLARINES VERDES
A LO POBRE | $13.900

Tallarines al pesto montados con
lomo vetado a la parrilla, huevo
frito y papa a la huancaina.

1/4 DE POLLO
A LAS BRASAS | $8.900
Con papas fritas y ensalada surtida.

Cambia el agregado por:
* Chaufa o Tallarin al pesto +$2.000

AJI DE GALLINA | $11.900

Pollo desmenuzado preparado con
crema de aji amarillo, queso

parmesano, huecesy leche. .
Acompanado de arroz y papas cocidas.

LOMO SALTADO | $14.900

Lomo salteado al wok con cebolla
morada, tomate, cilantro y nuestra
salsa especial a base de soya,
acompanado de arroz y papas fritas.

Cambia a:

* Pollo | $12.900

e Camaroén | $13.900

* Pescado | $14.900

* Mar y Tierra | $15.900

TACU TACU DE
LOMO SALTADO | $13.900

Vuelve nuestro tradicional tacu tacu,
ahora acompanado de nuestro
clasico lomo saltado y sarsa criolla.

Cambia a:

* Seco de vacuno | $13.900
* Picante de camarones | $14.900
* A lo pobre | $14.900

ARROZ CHAUFA | $12.900

Arroz salteado al wok con pollo,
huevo, cebollin y toques de salsa
de soya, acompanado de wantanes
fritos en salsa tamarindo.

Cambia a:

* Lomo | $13.900

* Camaron | $13.900
* Mar y tierra | $14.900

IMAGEN: Causa Acevichada




MNeescados ﬁ WAy L5Ca5

NUEVA RECETA

IMAGEN: Parihuela 2.0




BBQ RIBS | $17.900

30 cm de costillas a la garrilla,
laqueadas con salsa BBQ, .
acompanadas de papas fritas,
camote frito o agregado a eleccién.

LOMO VETADO
A LA PARRILLA | $14.900

Filete de vetado a la parrilla,
acompanado de papas rusticas,
huevo frito, salsa criolla y arroz
jazmin.

PECHUGA PARRILLERA | $12.900

Pechuga de pollo braseada,
acompanada de papas fritas,
ensalada fresca y palta.

LOMO ANTICUCHERO | $14.900

Lomo saltado anticuchero
acompanado de arroz con choclo,
papas fritas y huevo frito.

VETADO A LAS
4 PIMIENTAS | $13.900

Fetuccini a la huancaina con lomo
vetado a las 4 pimientas y portobellos.

FETUCCINI NAPOLITANO | $13.900

Fetuccini a la huancaina con
milanesa de pollo napolitana.

RISOTTO ESTOFADO | $13.900

Plateada al vino tinto con risotto de
portobellos y queso parmesano.

RISOTTO A LA HUANCAINA
CON LOMO SALTADO | $13.900

La auténtica receta a la huancaina,
acompanado de lomo saltado.

Cambia a fetuccini.

LASANA BOLONESA | $11.900

Pasta casera con salsa bolonesa, salsa
blanca, queso parmesano y mozzarella.

Ahora gratinada y con mads queso.




Nuestras

PARRILLADA
DON CUCHO | $34.900 22 3

2509. de filete de lomo, 3009. de
ollo, 2 un. de chorizos artesanales,
un. de anticuchos de corazény

champinones al ajillo, acompanados

de papas doradas y salsas.

Incluye 1 agregado a eleccidn.

PARRILLADA
MARINA | $34.900 2R x3

2 anticuchos de camarodn, pulpo
parrillero, salmon, albacora y camarones
a la parmesana, acompanado de
apas doradas, choclo y chimichurri.
ncluye 1 agregado a eleccidn.

PULPO A LA PARRILLA | $16.900 CT=7

Tentaculos de pulpo braseados al
carbdén, acompanado de papas
doradas y choclo salteado con salsa
olivo y chimichurri.

ANTICUCHOS
DE CORAZON | $12.900 (=7

Trozos de corazdn de vacuno
braseados a la parrilla, acompanado
de choclo salteado y papas doradas
con salsa huancaina y chimichurri.

LA POLLADA
DE DON CUCHO | $14.900

1/2 pollo deshuesado a la parrilla,
acompanado de papas doradas,
ensalada criolla de repollo, salsa
de aji y salsa tartara.

LOMO VETADO 250 G. | $14.900 (=D
Con un agregado a eleccion.

PECHUGA
DE POLLO 300 G. | $12.900

Con un agregado a eleccidn.

CORTE DE SALMON | $13.900 (0=
Con un agregado a eleccidn.

CORTE DE ALBACORA | $11.900 =13
Con un agregado a eleccidn.

CORTE DE ATUN | $13.900
Con un agregado a eleccidn.

AGREGADOS: Papas fritas, papas
doradas, papas mayo, arroz blanco,
ensalada surtida, ensalada chilena
o vegetales a la parrilla.

IMAGEN: Parrillada Don Cucho




SUSPIRO LIMENO

Postre peruano a base de
Mmanjar casero,montado con
merengue italiano.

TIRAMISU

Clasico italiano con
queso mascarpone
y café expreso.

TORTA 3 LECHES
DE FRAMBUESA

Torta humeda con mezcla
de leches, rellena con
coulis de frambuesa.

TORTA DE
CHOCOLATE

Torta humeda de chocolate,
rellena con manjar y banada
con fosh caliente.




CREMA VOLTEADA

Suave postre clasico peruano,
hecho con leche condensada
y leche evaporada.

PIE DE LIMON

Suave masa rellena con
crema de limony
merengue italiano.

TARTALETA DE
MANZANA
CON HELADO

Suave masa quebrada, rellena
con pasta de manzana confitada,
montada con helado.

BROWNIE CON
HELADO

Suave brownie de chocolate
con nueces, montado con
helado.



Ca ;/e ;.55 a

ESPRESSO MARTINI | $6.900
CARAJILLO | $7.500
ESPRESSO TONIC | $2.500
CAFE BOMBON | $4.900
CAFE ESPRESSO | $1.700

CAFE ESPRESSO DOBLE | $2.200
CAFE LATTE | $2.500

CAFE AMERICANO | $2.500
CAFE CORTADO | $2.500

CAFE CAPUCCINO | $2.500

CAFE MACCHIATO | $2.500
FRAPPE OREO | $4.700

TE VARIEDADES | $1.900




