





LA LEYENDA DEL

GIN&TONIC

;Sabias que el gin no lo inventaron los ingleses? La ginebra la empezaron a destilar en Holanda,
alrededor de los afios 1.500 01.600, y fueron soldados britanicos que ocupaban partes de lo que
hoy es Bélgica quienes lallevaron a Londres en las primeras décadas de 1.700.

En 1783, Jacob Schweppe, un joyero de la ciudad suiza de Ginebra, inventd un sistema para

introducir burbujas de dioxido de carbono en agua envasada en botellas, dando origen

eventualmente al agua tonica, agregandole quinina a la mezcla. Esta bebida servia para evitar |a

malaria y los ejércitos solian usarla entre sus tropas, agregando algo de aziicar en ella, pues era
terriblemente amarga.

Cuenta la leyenda que un oficial britanico acantonado en la India en los afios de 1.800 decidio

agregarle al agua tonica usada para proteger a los soldados de la malaria un poco de ginebra para

matizar el horrible sabor de la bebida. iEl coctel nacio para darle un mejor sabor a la bebida no
alcohalica, en vez de mejorar el sabor de la que contenia alcohol!

Se necesitaron dos guerras y varios cientos de aios para poder ver el primer Gin Tonic. Por eso,
cada trago que tomas es un trago de historia. Disfritalo, déjate sorprender, tomd mas tiempo del
que te imaginas que llegara hasta tu mesa.

Ammazza te invita a disfrutar nuestros gin y brindar con historia.
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MONKEY 4 ANQUERAY TEN HELONDON &

Originario de la Selva Negra ey citrico, con notas de pomelo, Gin vibrante y aromatico, con matices florale
gin combina botanicas locales para ofrecer aylima. Se sirve con manzana verde, citricos caracterizado por suicdnico tono

un perfil complejo y aromético. Se sirv nta verde y limon, realzando su azul de gardenia. Se sirve con liman,
con mermelada de ardndanos y naranja scura y vivacidad. .'n hierbabuena y uva isabela.

que realzan sus notas frutale - 353,900
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BEEFEATER JEEFEATER 24 BEEFEATER PINK

Seco, equilibrado y emblematico; inspirad gar util, con matices de té oriental Ligero, frutal y primaveral, inspirado en los jarc
en los guardianes de la Torre de Londre citricos. Se combina con toronja rosada, de Londres. Servido con naranja, fresa y enebro
Con matices de enebro, citricos y especia tomilloy pimienta rosada para un perfil que destacan su expresidn aromatica y afrutada.

preparado con limdn, naranja y enebro. escoy herbal.
2 * - M
$38.900 $49.900 347.900
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Inspirado en el zafiro Estrella de g@ ebra londinense nacida en el afio del Fiel a su origen desde 1830, Tanqueray destaca
y enla tradicion del gin en la India, - _‘gu el calendario chino, con un cardcter por su pureza y su estilo cdsico. Se sirve con
ofrece un perfil suave y clésico. Se audaz, aromético y especiado. Su perfil limdn, hierbabuena y enebro.

con limén y un toque de romera oderno cobra vida al servirse con lychee, f

338 11 a, que realzan su frescura 338.900
$47.900




HENDRICK

Nacida en Escocia ha sido reconc
su personalidad inusual. Servida co

limén y pétalos de rosa, se expresa fre piradoen la calma nocturma,
—— |cks L ofrece un perfil floral,
o perfecto para quienes

344 M, res sutiles. Acompaad

pimienta rosada y pepino.

353 900
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HENDRICK"S
ORBIUM

Un gin que gira en torno al equilibrio.
Orbium ofrece un perfil redondo, profundo
y armonioso, inspirado en los clasice
cocteleria. Se sirve con pef

$53.900




MIL976 | MILLER
SIN Alﬂ”” / . n ante y ligero, donde la pureza

Una propuesta moderna hechaen slandesa realza notas especiadas

] i ) - ycitricas. La naranja y la albahaca suman
sin alcohol y con botanicos nativos l e ¢ ' . '
frescura natural. Servido con 0 y

$22.000 10 -

Mom

Elegante y frutal, inspirado en la mujer, en
las madres y en la reina Isabel, reconocida
por su aficidn al gin. Se sirve con
mermelada de arandanos, flor de

jamaicay fresas

$47.900




3, destaca
botanicos

El primer London Dry colombiano, creado con
botdnicos nativos recolectados en montafias,
selvas y costas. Un gin inspiradoen|a
biodimidad del pais, con caracter tropical y
precision artesanal. Servido con limgn
mandarino, cardamomo, tomillo y mermelada
de aréndanos.

$52.000




ERO CALORIAS $14.900
UNIPER DRY $14.900
EPPES $10.900

SODAS
JUNIPER ROSE CIDER $14.900
TORONJA MIL976 $14.900
BURS ACAI $14.900
BRUS LEMON BITTER $14.900
JUNIPER GINGER BEER $14.900

-

*El valor de las tonicas y sodas es precio por unidad fuera del gin.

en tonica Schweppes. El cambio por otra tonica o mezclador
ne un costo adicional de $10.000.
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