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DOMINGO A VIERNES

NO VÁLIDO FERIADOS NI FESTIVOS | PROMOCIONES POR MESA

PROMOCIONES NO ACUMULABLES

16:00 A 20:00 HRS

HAPPYhour
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2X1 PISCO SOUR ALTO DEL CARMEN

COCTELERIA NIKKEI $5.000

2 MOJITOS X $8.500

2 APEROL X $8.900

2 RAMAZZOTTI X $9.900

2 SCHOP ESTRELLA DAMM X $7.500

CHELADA $4.000

VALIDO SOLO EN LOCAL

Imagen: Tokio Floral

JUEVES EXTENDIDO



Imagen: Kaori Sour

AKA SOUR $8.500
Sake japonés, jamaica y limón,
equilibrados con un delicado 
toque de dulzor. Floral,
cítrico y refrescante.

NUEVO

KAORI SOUR $7.900
Gin japonés, limón y jarabe
de menta y jengibre, con un
toque de amargo de naranja.
Fresco, cítrico y aromático.

NUEVO

MOKUSEI SOUR $8.500
Whisky japonés, lychee y
limón, con un toque de amargo
de Angostura. Frutal, cítrico
y equilibrado.

NUEVO

EL BOUQUET
DEL PISCO
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MACERADO HAYASHI

$7.500

$8.900

$7.500

$8.900

$7.500

$8.900

Eucalipto, miel y melón.
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PISCO SOUR PERUANO
Pisco Tabernero 42° y sour mix.

Tradicional.................
Afrutado +$1.000

Catedral....................
Afrutado +$1.500

Tradicional.................
Catedral....................

MACERADO IKIGAI
Huesillo y anís estrella.

Tradicional.................
Catedral....................

MACERADO YONAGUNI
Banana, canela y coco.

Tradicional.................
Catedral....................

$7.200

$8.500

PISCO SOUR CHILENO
Pisco Alto del Carmen 35° y sour mix.

Tradicional.................
Afrutado +$1.000

Catedral....................
Afrutado +$1.500

$6.500

$7.500



Imagen: Matcha Colada
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SAMURAI $7.500
Macerado de chicha morada
en vodka black, infusionado
con cassis, Saint Germain
y dash de limón.

TOKIO FLORAL $8.900
Gin, maracuyá, St-Germain y 
jamaica, refrescados con ginger 
ale y un toque de limón. 
Floral, tropical y vibrante.

BONSAI $7.900
Delicioso ponchecito 
ahumado hecho con Jim Beam 
Bourbon, coulis de 
frambuesa y maracuyá.

OKINAWA $7.500
Cóctel tornasol hecho de 
Gin infusionado en té de 
mariposa azul, licor de 
sauco-maracuyá y soda.

HIMALAYA $7.900
Cóctel hecho con Absolut 
Mango, Malibu coco, Curaçao 
azul y piña.

COCTELERIA
N I K K E I

YAKUZA $6.500
Gin de frutos rojos,
maracuyá, macerado de 
cassis y Saint Germain.

NIPON $6.500
Tequila de maracuyá, zumo
de maracuyá, aloe vera y
tornasol de vino tinto.

NUEVO

MATCHA COLADA $8.500
Ron, coco, piña y matcha. 
Cremosa, tropical y de 
final herbal.

NUEVO

NEGRONI SHIRO $8.200
Gin, vermut seco, St-Germain 
y lychee. Floral, delicado y 
de elegantes notas frutales.

NUEVO

SENSEI $7.900
Pisco aromático, Campari de 
piña, sake rosado y vermut 
rosso. Frutal, amargo y de 
perfil aromático.

NUEVO



Imagen: Sakura Spritz
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TROPICAL GIN

PRAGA

$7.900 

......................$6.900 
BOMBAY.....................$7.500 
TANQUERAY .................$7.900 

Gin de maracuyá natural, 
zumo de maracuyá y Red Bull 
tropical.

ARMA TU GIN
Incluye agua tónica de 350ml
Listar Gin y botánicos disponibles.

TONICS
Y SPRITZ

SAKURA SPRITZ $8.200 
Sake Junmai Rosa, licor de
moras, espumante y soda.

RAMAZZOTTI SPRITZ $7.500 
Ramazzotti, espumante y soda.

APEROL SPRITZ $7.500 
Aperol, espumante y soda.
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CERVEZAS

$5.500
Lager 500 ml
SCHOP ESTRELLA DAMM

$3.800
330 ml

$3.500
330 ml
CERVEZA SIN ALCOHOL  

$6.000
Ale 500 ml
SCHOP KROSS GOLDEN

$3.800
Extra dry 330 ml

$3.800
330 ml
CORONA LAGER

ASAHI (JAPON)

CUSQUENA GOLDEN

MICHELADAS

$6.000

Michelada con limón, salsa 
inglesa, tabasco y crusta 
de merkén.

BYE FUJIMORI
ESTRELLA DAMM

$6.000

Michelada de maracuyá con
crusta de sal Tajín.

VERANO EN FUKUOKA 
ESTRELLA DAMM
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CHELADAS

$6.500
Con limón y sal.
CHELADA KROSS

$6.000
Con limón y sal.
CHELADA ESTRELLA DAMM
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Imagen: Verano en Fukuoka

NUEVO



Imagen: Mojito Sabores
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$7.900NEGRONI
Gin, Campari y Vermouth Rosso.

$7.500EL PADRINO
Scotch whisky y Amaretto
Disaronno.

$7.500MARGARITA
Tequila Blanco 100% agave,
Triple sec y limón.

$7.900MOSCOW MULE
Vodka Stolichnaya y
ginger beer.

$7.500MANHATTAN
Bourbon, Vermouth Rosso
y angostura bitter.

$6.900MARTINI
Gin y Vermouth Dry.

$6.900CAIPIRINHA
Cachaça, azúcar y limón.

COCTELERIA

CLASICA

Sabores +$1.000

$6.500MOJITO
Ron blanco, soda, menta y limón.
Sabores +$1.000



Imagen: Oroya

$6.500

$7.900

$4.500

$13.900

Gran Reserva Gewürztraminer.
MORANDÉ
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VINOS

Copa........................

Botella....................

$4.500

$16.900

Sushi Wine.
OROYA

Copa........................

Botella....................

$4.500

$14.900

Carménère.
SANTA EMA
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Copa........................

Botella....................

$4.500

$13.900

Gran Reserva Cabernet Sauvignon.
MORANDÉ

Copa........................

Botella....................

TORO DE PIEDRA

$18.900Botella...................

Gran Reserva.

Cabernet Sauvignon,
Carménère o Merlot.



SHOTS

$5.000 
2oz Tequila con limón y sal.

INCLUYEN BEBIDA

TEQUILA BLANCO 100% AGAVE

$5.000 
2oz Stolychnaya. Hielo.
VODKA STOLYCHNAYA

$5.000 
2oz Alto del Carmen. Hielo.
PISCO ALTO DEL CARMEN 40°

$6.500 
2oz Jim Beam. Hielo.
WHISKY JIM BEAM

$6.000 
2oz Johnnie Walker R.L. Hielo.
JOHNNIE WALKER RED.L

$7.000 
2oz Johnnie Walker B.L. Hielo.
JOHNNIE WALKER BLACK.L

$7.000 
2oz Scotch Whisky Chivas Reagal. 
Hielo.

$7.000 
2oz Ron Havana Club 7 años. Hielo.
RON HAVANA 7 ANOS

CHIVAS REGAL 12 ANOS

$6.000 
2oz Fernet.
FERNET
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Imagen: Whisky


